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L’Ecole Supérieure d’Ingénieur Réunion Océan Indien

spécialités

• Une école à taille humaine
• Un contexte multiculturel 

Spécialité agroalimentaire
• Formation d’ingénieurs polyvalents
• Nombreuses interactions avec les filières et les 

acteurs de développement du territoire



Volonté de souveraineté alimentaire

Accroissement de la population

Contexte insulaire et tropical

Vulnérabilité des ressources

Préoccupations de santé
(obésité, diabète) Risques sanitaires

• Expertise en sécurité alimentaire



Spécialisation TropiFONS

✓ Prise en compte des enjeux de sécurité alimentaire

Problématiques de Disponibilité – Transformation - Conservation

✓ Elaboration de réponses adaptées
- Innovation et Ecoconception

- Adaptation de l’offre au contexte

Projets successifs avec les entreprises,
sur des problématiques existantes



Les Projets 
Cibler des problématiques tropicales « de A à Z »

Approche par filière
Entreprises partenaires et acteurs institutionnels

Large approche compétences

ECTS

UE 1 teaser 1

P1 3

UE 2 P2 3

P3 4

UE 3 P4 3

P5 5

UE 4 P6 5

UE 5 P7 6

Développement écoresponsable de filière de produits torréfiés

Refonte de produits ultratransformés

Projet final innovant sur les produits de la mer

Sécurité sanitaire des produits carnés

Innovation en transformation de fruits tropicaux

Amélioration de la chaine logistique des produits laitiers

Procédés valorisant les produits amylacés lontan

Apport nutritionnel via les fruits et légumes locaux



Intervenants professionnels
et Experts thématiques 

Visites de sites (production agricoles, usines)
Forte implication des entreprises

De l’expérimental à l’étude de transposition industrielle (essai en usine, panel d’analyse sensorielle)



Acquisition de compétences diversifiées

Learning by doing



Insertion

34%

20%
13%

13%

13%

7%

Domaines de stage

R&D
Qualité
Logistique - Sourcing
Transfert industriel

Production
Marketing

25%

6%

6%

13%
6%

19%

6%

19%

Lieux de stage

Région parisienne

Pays de la Loire

Nord Pas de Calais

Centre - Val de Loire

Occitanie

Auvergne Rhone-Alpes

Bourgogne

International

✓ Profil polyvalent

✓ Autonomie très importante gagnée par les étudiants 
pendant le semestre

✓ Expérience de travail collaboratif et de management de 
projet, maitrise de l’anglais

➔ Préparation au monde professionnel

✓ Activités essentiellement en France  métropolitaine mais 
possibilité de travail à l’étranger

✓ Ouverture d’esprit et adaptabilité à des contextes variés

➔ Profil apprécié par les entreprises

Suisse
USA

Nouvelle Calédonie



✓ Mise en situation permanente et management de projets
➔ Projets successifs de 1 à 3 semaines

✓ Travail collaboratif en équipe

✓ Approche compétence: Structuration permettant une montée progressive en 
compétences et en autonomie

✓ Formation en anglais en contexte professionnel (tutoring, emails, oral presentation & report)

✓ Calendrier : de fin septembre à début mars

Organisation du semestre



Campus de Terre-Sainte – Saint-Pierre
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